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SOROPTIMIST INTERNATIONAL

Herzliche Einladung
zum Clubabend vom Dienstag, 27.10.2026

7

Liebe Soroptimistinnen

Ein besonderer Abend steht bevor, denn wir haben die Freude, im feierlichen
Rahmen zwei neue Frauen in unseren Club aufzunehmen, namlich Celia Waldthaler
und Brigitte Lutz.

Im Anschluss an diese Zeremonie widmen wir uns dem Unionsprojekt 2025-2026,
«Emotionen in rosa» und lauschen einem Vortrag von Celia Waldthaler zum Thema
«Fruherkennung von Brustkrebs». Sie wird uns informieren, wo der Kanton Glarus
mit dieser Thematik aktuell steht, was neu ist und was sich andern wird.

Wir treffen uns um 19.00 Uhr im Restaurant Adler in Schwanden. Im Anschluss an
das Referat geniessen wir ein gemeinsames Nachtessen. Im Anhang findet ihr die
Menuauswahl und ich bitte euch, bei eurer An-/Abmeldung zu erganzen, wofur ihr
euch entschieden habt, sodass diese Menus vorgangig bestellt werden kdnnen.

Danke fur eure Ruckmeldung bis spatestens Donnerstag, 22.10.2026 an
c.mathieu@bluewin.ch

Wir freuen uns auf einen feierlichen und auch interessanten Abend und grissen
euch herzlich

Gabriela und Conni
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Meniivorschlage:

Vorspeise:

- Hausgemachte Kurbiscremesuppe mit Marroni: Fr. 10.50

- Kleiner gemischter Salat: Fr. 9.00

- Kleiner Saisonsalat mit gerauchertem Entenbristchen und gehacktem Ei: Fr. 16.00
Hauptgang:

- Pouletbristchen an Morchelrahmsauce mit Gemuse und Nudeln: Fr. 33.50

- Rehschnitzel an Wildrahmsauce mit Wildgarnitur und hausgemachten
Spatzli: Fr. 46.00

- Schweinssteak «Café de Paris» mit Gemuse und Pommes frites: Fr. 32.00
Veqi:

- Wildgarnitur-Teller mit hausgemachten Spatzli und Rahmsauce provencale:
Fr. 28.00

- Tofugeschnetzeltes an Sojasauce mit Asiagemuse und Reis: Fr. 28.00
Fisch:

- Frittierte Eglifilets im Adler-Bierteig mit Salzkartoffeln und Sauce Tartare: Fr. 33.50



